/ APERO-TURM \

zum selber Zusammenstellen

Eingelegtes Gemise & Oliven o
Mango-Curry-Hummus v

"A Schndfu" Aufschnitt

Heissgerdaucherte Crevetten (3 Stick) & Gurkensalat
Mediterrane Fleischbdllchen & Ajvar

pro Etage 7.00
Qrm komplett 5 Einheiten 32.50/

VORSPEISEN \

Marzilibricke Salat mit Hausdressing o 13.00
Schussel fur zwei oder als Hauptgang 22.50

Zusatzlich mit...

eingelegtem Gemuse o +7.00
sautierten Spargeln o _&_ +9.50
Freiburger Barlauch-Burrata 125gr NOULA +9.50
sautierten Pouletbruststreifen +11.50
Heissger&ucherte Crevetten (5 Stuck) +11.50
Tagessuppe 11.50
Spargelcremesuppe 14.50

Getreide-Granola & Haselnussol
Tagesvorspeise 16.50

Lauwarmer Gemiise-Gugelhupf & zweierlei Pesto 18.50
Rettich-Carpaccio & junger Schnittsalat

Rindstatar mild bis pikant gewirzt 70g 130g
Toast und Butter 28.50 34.50

\mi’r Cognac, Calvados oder Whisky +4.50 /

Kleine Portion Reduktion - 3.50
4 )
»Gebraut von uns in Bern — gemacht far dich. «
Unsere Biere entstehen mit Leidenschaft in der Lohnbrauerei Bern.
Vom Fass oder aus der Flasche — Hauptsache jetzt!
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» Der héchste Genuss besteht in der Zufriedenheit mit sich selbst. «
Jean-Jacques Rousseau
\_ J
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Va MENU

Marzilibricke Salat
‘&@ Hausdressing
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Spargelcremesuppe

Getreide-Granola & Haselnussol
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gebratenes Onglet mit Sauce Hollandaise

S PA R G E I. - SA I s O N neue Bratkartoffeln & Spargeln

oder
Barlauch-Burrata & Sauce Hollandaise

Portion griner & weisser Spargel mit Sauce Hollandaise 37.50 neue Bratkartoffeln & Spargel
(kann auch vegan zubereitet werden) Rk
dazu servieren wir gebratene Frihlingskartoffeln ein Susses nach Wahl
als Beilage oder kleine Portion 30.50

Vorspeise — Hauptgang - Dessert 59.00
Zusatzlich mit... _8_ Vorspeise — Suppe — Hauptgang - Dessert 72.00
Freiburger Barlauch-Burrata 125gr NOULA 09.50 mit Kdse +7.00
Grand Cru Swiss Rohschinken 18 Monate 60gr 09.50
gebratener Pouletbrust 11.50
marinierfem Onglet (Nierenzapfen) vom Rind 11.50
gebratenem Lamm NierstUck 18.50

HAUPTSPEISEN DESSERTS VORSCHAU

Vegane Miso-Erdnuss-Ramen mit Rauchertofu 32.50

GemdUse, Frihlingszwiebeln, Pilze & Koriander o Die kleinen SUssen

zusatzlich mit Poulet +5.50 Cheesecake & Rhabarber-Kompott

Getreide-Risotto mit Mascarpone & Spargein 36.50 Frucht-Smoothle mit Sorbet

eingelegten Tomaten, Hobelkdse Schokoladenkuchen ,Nemesis" & Doppelrahm
Panna cotta mit Erdbeeren & Meringue

Bio Ravioli al Limone aus dem Tessin an Salbeibutter 32.50 Toblerone-Mousse

Barlauch-Burrata, Frihlingsziebeln, Blattspinat

& gerdsteten Sonnenblumenkernen pro Einheit 7.00
Alle SUssen zum Teilen 32.50

Bouillabaisse mit Schweizer-Fisch, verfeinert mit Safran 44.50

Gemuse, Kartoffeln, Safran,

dazu servieren wir Knoblauchbrot & Sauce Rouille M E H R I N D E R D ESS E RT KA RTE

In Merlot geschmorte Rindsbacke mit kraftigem Jus 39.50

Getreiderisofto und Ofengemuse

Gmischte Hackbrate us em Ofe & Sosse 36.50 GETRANKEKARTE HERKUNFTSDEKLARATION

Barlouch-Hardopfustock & chli Gmues Backwaren  Schweiz
Crevetten ASC, Vietham
Fisch Schweiz
Schwein Schweiz
Rind Schweiz

- Vegetarisch -Vegan - Glutenfrei - Laktosefrei Lamm Irland

Gefligel Schweiz

RESTAURANT MARZILIBRUCKE

Gasstrasse 8 3005 Bern T031 3112780 marzilibruecke@taberna.ch Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen
Alle unsere Preise sind in CHF & enthalten 8.1% Mehrwertsteuer. auslésen kdnnen, informieren Sie gerne unsere Mitarbeitenden.




