/ APERO-TURM \

zum selber zusammenstellen

Eingelegtes Gemise & Oliven 0 @ @
Ajvar-Hummus & Salatgurke o @ @
Nachos mit Kédsesauce & Jalapenhos @
Miesmuscheln (NL) mit Kapern & Barlauch @

Miso-Champignons & Buurehamme @
pro Einheit 07.00

\Turm komplett, 5 Einheiten 32.50/
/ VORSPEISEN \

Marzilibricke Salat mit Hausdressing 0 @ @ 13.00
Schussel fUr zwei oder als Hauptgang 22.50

Zusatzlich mit...

eingelegtem GemUse 0 @ @ +7.00
Ziegenkdse ,,petits bouchons" von Bio-Lokall @ @ +9.50
heissgerducherten Crevetten (5 Stuck) @ @ +11.50
sautierten Pouletbruststreifen @ @ +11.50
Tagessuppe 12.50
Gemuise-Gazpacho (kalte Suppe) 14.50
Rosmarin-Sbrinz-Sablé @ @
Tagesvorspeise 16.50

«Panzanellan - Tomaten-Brotsalat & Freiburger Mozzarella 18.50
gerostetes Brot, Gurken, Zwiebeln & Rucola

Ceviche vom Wolfsbarsch (GR) 22.50

Leche de Tigre, SUsskartoffel-Chips, Zwiebeln, Tomaten, @ @
gerdsteter Mais, Chili & Koriander gr. Portion 33.50

Rindstatar, mild bis pikant gewirzt 70g 1309
Toast und Butter 28.50 34.50

Qi’r Cognac, Calvados oder Whisky +4.50 /

« Kein Genuss ist voribergehend. Der Eindruck, den er zurdckldsst, ist
bleibend »
- Johann Wolfgang von Goethe -

@ Calutenfres @ Laktoserier @ Fegeturisch o I egan

Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne Uber

Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Infoleranzen ausldsen kénnen.
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Kalt aufgeschnittenes Roastbeef 36.50
Kartoffelsalat nach Emmentaler Art & Tartarsauce @ @

A guete Bitz Fleisch oder o vegetarisch...

grillierter Ziegenkd&se von Bio-Lokal 34.50
gebratene Pouletbrust 35.50
Coca-Cola Spare Ribs 36.50
Flanksteak vom Duroc Schwein 37.50
Heritage Angus Beef Entrecote 250gr 46.50
dazu servieren wir Bratkartoffeln & Ratatouille-Gemuse

Sauce nach Wahl:

BrGggli-Butter, Aprikosen-Mango-Chutney, BBQ-Sauce
Tomatiertes Getreide-Risotto & alter Bergkdse 36.50
Ofen Brokkoli, dreierlei Cherrytomaten

& gerdstete HaselnUsse

Gelbes Gemise-Curry (mild) & Jasminreis 33.50
Kokosmilch, ErdnUsse & Koriander o @ @
zus@ftzlich mit Poulet +5.00
Bio Ravioli mit Artischocken & Ratatouille-Gemiise 36.50

Knoblauch, Pinienkerne, Basilikum-Ol & Kése

Gebratene Lachsiranche (NO) & Ingwerer-Beurre-Blanc 43.50
Polentaschnitte, GemUse & Rucola

Gmischte Hackbrate us em Ofe & Sosse 36.50
sanfige Hardodpfustock & chli Gmues

In Merlot geschmorte Rindsbacke mit kraftigem Jus 39.50
Getreiderisotto und Ofengemuse

RESTAURANT MARZILIBRUCKE

Gasstrasse 8 3005 Bern -T031 311 27 80 - marzilbruecke@taberna.ch
Alle unsere Preise sind in CHF & enthalten 8.1% Mehrwertsteuer.

4 FONDUE A

NEU AUCH IM SOMMER. IM GARTEN
ODER 1. STOCK (MINIMUM 2 PORTIONEN)

Gstaader Kasefondue
Greyerzer, Gstaader Bergkdse

pro Person 35.50

\dozu servieren wir Brot, Karfoffeln & eingelegtes Gemuse /

/ DESSERTS VORSCHAU \

Die kleinen Sussen

Pina-Colada-Mousse & Ananas-Kompott @
Frucht-Mix-Smoothie & saisonales Sorbet o @ @
Schokoladen-Kuchen ,,Nemesis“ & Doppelrahm @
Limoncello-Mascarpone-Tiramisu @
Matcha-Parfait mit Puffreis & Litschis @ @

pro Einheit 07.00
\Aﬂe SUssen zum Teilen 32.50/

WEIN TIPP

Weisswein

La Brise Marine Blanc 23 08.60 59.50
Bourboulenc & Roussanne

Chéteau la Négly, La Clape, Languedoc

Roséwein

Pinot Noir Rosé 24 07.60 53.50
Maryléne et Louis Bovard-Chervet,

Praz-Vully, Freiburg

Rotwein )
Filarmonia 24 ¥ 07.50 52.50

Monastrell, Syrah, Merlot
La Purisima, Yecla

Kleine Portion Reduktion -3.50
Glutenfreies Brot 2.00

GETRANKEKARTE GUTSCHEINE

VERSCHENKEN

HERKUNFT UNSERER
PRODUKTE

Sofern nicht anders dekla-
riert, stammt unser Fleisch,
Fisch & unsere Backwaren
aus der Schweiz.




