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Kasefondue
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Menii Gstaader Bergfondue, pro Person  35.50

hergestellt aus Greyerzer,
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. Marzilibriicke Salat an Hausdressing Gstaader Bergkdse & Halbhart-Kdse
;-_‘.;\’ Gstaader Hgbelké’:se dazu servieren wir:
O, w’ Brot von der Bdickerei First, Kartoffeln,
\:q:\ Y Essiggurken & Silberzwiebeln
: N kkskkok
"rl':‘ Ké&sefondue mit Brot, Kartoffeln, Gstaader Triiffelfondue, pro Person 41.50
,".';-; Essiggurken & Silberzwiebeln hergestellt aus Greyerzer,
O ok Gstaader Bergkdse & Halbhart-Kase,
“L\‘\.\‘:‘ ein kleines SUsses nach Wahl schwarzen Truffeln, Triffel-Ol
P dazu servieren wir:
"{,’,‘ 54.50 Brot von der B&ckerei Furst, Kartoffeln,
0N Essiggurken & Silberzwiebeln
& «
%’:-“\ MOLKEREI Lusatzliche Beilagen:
S oo —— gehackter Knobli (2 Personen) 02.50
)f-,'.;: GSTAAD Ein rohes Ei (Grossmutter) 02.50
"; v . eingelegte Bimen 04.50
‘Mx orspeisen getrocknete Tomaten 05.00
Q‘Q: Marzilibrocke Salat an Hausdressing 14.50 sUss-saure Champignons 05.00
..-—;‘,,‘3— Gstaader Hobelkdse AOC Blauschimmelkd&se in Wrfel 05.00
N'Y o,
Tagessuppe 12.50

Supplement Portion:

Gstaader Vorspeisenteller 22.50 Gurken, Zwiebeln & Kartoffeln 05.00
Trockenfleisch, Rauchwurst, Speck, vom Bergfondue 15.00
Buure Metzg Gstaad Troffelfondue 19.00
Hobelkdse AOC von der Molkerei Gstgad
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=% 7. In Partnerschaft mit:
=~ GSTAAD
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COME UP - SLOW DOWN
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Alle unsere Preise sind in CHF &
beinhalten die Mehrwertsteuer.
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Getranke

Weisser GlUhwein 2dl

Desserts
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A\
‘\\‘$\ Traditionelles pro Thermoskanne 1 Liter 32.00
=0 = Greyerzer Meringues « von Meier» 14.50 Tee pro Tasse 2d| 05.40
S Doppelrahm & Zwetschgen-Kompott Tee pro Thermoskanne 1 Liter 14.50
— .
O, As « Verdaverli » 4cl 9.50 -
\}j‘.‘\ Kapuzinerbitter 21% Wein Empfehlung
_9"‘;':.\, CHASSELAS, CHATEAU DE PRAZ 23
N7 Die kleinen SUssen Maryléne et Louis Bovard-Chervet, 1dl 07.10
N Praz-Vully, Freiburg 7.5d  49.50
‘{:l, v A chli Vermicelle
R\ v Mohn-Eierlikér-Mousse & Beerenkompott Weisswein
___.-.\ﬁ v Schokoladen-Kuchen ,Nemesis* PETITE ARVINE 23 «PRIMUS CLASSICUS»  58.50
E;" & Doppelrahm O, My, AOC, Wallis
"“l" v Parfait Belle Hélene (Schokolade & Birne) ‘ ony: Al
L ¥ Fruchtmix-Smoothie & saisonales Sorbet HEIDA VALAIS 23 (PRIMUS CLASSICUS»  65.50
\:_!‘ Heida
Pals pro Einheit 07.00 Orsat, Martigny, AOC, Wallis
S . .
N Alle SUssen zum Teilen 32.50 .
SIS GRUNER VELTLINER 23 «FREIHEIT» 53.00
"‘ . Griner Veltliner
W, Schokoladenkuchen ,,Nemesis 14.50 Nigl, DAC, Kremstal, Osterreich
RN\ & Doppelrahm
_:.\3.\ Rotwein
S Coupe Nesselrode 14.50 HUMAGNE ROUGE 23 58.50

Vermicelles, Vanilleglace, Meringue (PRIMUS CLASSICUS)
Humagne Rouge

& Schlagrahm Orsat, Martigny, AOC, Wallis

zwei Kugeln Mokkaglace mit Pinot Noir .
9 9 Maryléne et Louis Bovard-Chervet -
Espresso & Schlagrahm

Getrankekarte
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In Partnerschaft mit:

GSTAAD

COME UP - SLOW DOWN
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Alle unsere Preise sind in CHF &
beinhalten die Mehrwertsteuer.
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